HYGGE

BRASSERIE & BAR
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8 Septembes 2020

Weni. 1

Parmesanschaumsuppe
mit Pesto

Krosser SpanferkelrGcken
mit Kirschessigjus,
grunen Bohnen und Polenta

Grie3flammerie
mit eingeweckten Aprikosen

€ 48.-

Brasserie & Bar HYGGE, Baron-Voght Stralle 179, 22607 Hamburg, Telefon:040/82274160
Mail: m.zeiser@landhaus-flottbek.de




HYGGE

BRASSERIE & BAR

Wem:«'/ A

Marinierter Romanasalat
und Blumenkohlsalat
mit gebratener Rotgarnele

Rote Bete Rahmsuppe
mit Apfel

Gedunstetes Saiblingsfilet
mit cremigen Blattspinat
Steinchampignons
und Kartoffel - Olivendlstampf

Créme Brllée
mit Himbeersorbet

€ 56.-

Brasserie & Bar HYGGE, Baron-Voght Stralle 179, 22607 Hamburg, Telefon:040/82274160

Mail: m.zeiser@landhaus-flottbek.de




HYGGE

BRASSERIE & BAR

Mrtuu:c'/ 3

Hausgerduchertes Lachsfilet
mit Meerrettich Creme Fraiche und Lauch

Risotto mit Gartenkrdutern
und Schafsk&se

Geschmorte Haxe vom Linumer Wiesenkalb
mit bunten Sommerriben
und Kartoffelterrine

Zitronentarte
mit Birnensorbet

€ 62, -

Brasserie & Bar HYGGE, Baron-Voght Stralle 179, 22607 Hamburg, Telefon:040/82274160
Mail: m.zeiser@landhaus-flottbek.de




HYGGE

BRASSERIE & BAR

Weni: 4

Feldsalat mit Linsenvinaigrette
und Verschiedenem von Pilzen

Schaumsuppe von Garten Krdutern
mit gerdstetem Landbrot
und Kaviar Creme Fraiche

Auf der Haut gebratenes Filet vom MUritz Zander
mit jungem Spitzkohl, KartoffelpUree,
glasierten Trauben und Speck CroGtons

Schokoladen - Erdnussibrownie
mit Pflaumen und Karamelleis

€ 64,-

Brasserie & Bar HYGGE, Baron-Voght Stralle 179, 22607 Hamburg, Telefon:040/82274160
Mail: m.zeiser@landhaus-flottbek.de




HYGGE

BRASSERIE & BAR
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Pulposalat
mit Fenchel und Staudensellerie

Tomatisierte Rinderkraft Bruhe
mit frischem Basilikum
und Quarknocken

Filet vom Weiderind

mit Sauce Béarnaise
glasierten Karotten, Erbsencreme

und Kartoffelkrapfen

Topfenknddel
mit Ragout von Sommerbeeren
und Minzsorbet

€72-

Brasserie & Bar HYGGE, Baron-Voght Stralle 179, 22607 Hamburg, Telefon:040/82274160
Mail: m.zeiser@landhaus-flottbek.de




HYGGE

BRASSERIE & BAR

Menic ¢

Gebeiztes vom Rind
mit Paprika und Blutampfer

Landhaus Fischsuppe
mit Sauce Rouille und CroUtons

Topfen - Krduter Ravioli
mit Zitronen Olivendl Konfiture
und sautiertem Kopfsalat

Buttermilcheis
mit Blaubeeren und Naturjoghurt
vom Milchhof Reitbrook

Rosa gebratener Lammricken a la Gremolata
mit Edelpilzrisotto und jungem Lauch

Mousse Tortchen von der Edel Kuverture
mit Birne und KUrbiskerneis

€89.-

Brasserie & Bar HYGGE, Baron-Voght Stralle 179, 22607 Hamburg, Telefon:040/82274160
Mail: m.zeiser@landhaus-flottbek.de




